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Pressemitteilung

Beste Handwerkerseite 2017
Handwerkerseite des Jahres: Auszeichnung geht an das Deutsche Brotinstitut

Bei der Auszeichnung der besten Handwerkerseiten des Jahres setzte sich die Webprdisenz des
Deutschen Brotinstitutes als Sieger in der Kategorie Sonstiges durch. Der Preis wurde am 17.
November 2017 im feierlichen Rahmen von MyHammer verliehen.

Als einer von 18 Siegern kann sich das Deutsche Brotinstitut tiber eine Auszeichnung des
Handwerkerportals MyHammer freuen. Die Internetprasenz www.brotinstitut.de Gberzeugte im
Publikumsvoting und punktete bei der Fachjury hinsichtlich Design, Inhalt und
Benutzerfreundlichkeit. ,,Mit ihrer hochwertigen, emotionalen und duRerst informativen
Aufmachung weckt die Webseite Lust auf Brot” — so lautet die Begriindung der unabhangigen
Fachjury. Besonders liberzeugend an der Webseite des Deutschen Brotinstitutes sei der
spannende und vielfdltige Umgang mit dem Themenbereich, der sowohl optisch als auch durch
seine inhaltliche Prasentation und Strukturierung zu ausgiebigem Stobern und Verweilen einladt.

Den Preis als beste Handwerkerseite des Jahres 2017 in der Kategorie Sonstiges nahmen Daniel
Schneider, Geschaftsfiihrender Vorstand des Brotinstitutes, und Susanne Fauck, Kreativberatung,
am 17. November 2017 bei der Preisverleihung in Berlin entgegen: ,Die Webseite
www.brotinstitut.de vermittelt informativ und anschaulich Wissenswertes zu unserer Deutschen
Brotkultur. Unser Wissenschaftlicher Beirat und auch unsere Brotpriifer sorgen fiir fachliches
Know-how und vertiefende Informationen.”

Bernd Kitscher, Initiator und Geschéaftsfiihrer des Deutschen Brotinstitutes, restimiert: ,,Es
macht mich besonders gliicklich, dass unsere Webprasenz so kurz nach Launch bereits eine so
grofSe Anerkennung erfahrt. Die Fachjury lobte in besonderem MalRe die anregenden Inhalte.
Wir haben mit dem Deutschen Brotinstitut einen wunderbaren Kommunikationskanal
geschaffen, der unserer Brotkultur die Bihne verschafft, die sie seit Langem verdient. Auch die
durchschnittliche Verweildauer von rund 13 Minuten spricht dafir, dass wir dem interessierten
User die richtigen Inhalte liefern.”

Die Wahl der ,,Handwerkerseite des Jahres 2017“ fand in diesem Jahr bereits zum siebten Mal
statt. Dabei wurden die besten Webseiten aus dem Handwerk und dem handwerksnahen
Bereich in 18 Kategorien sowie ein Gesamtsieger ausgezeichnet. Das Publikum stimmte ab,
welche Webseiten ins Finale einzogen. Eine siebenkodpfige Fachjury bewertete daraufhin die je
sieben Finalisten pro Kategorie hinsichtlich der Kriterien Design, Inhalt und
Benutzerfreundlichkeit. Fiir die Umsetzung des Internetauftrittes des Deutschen Brotinstitutes
ist die Stuttgarter Kreativagentur COSMOTO verantwortlich.
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(. Bildunterschrift: Daniel Schneider, Geschdiftsfiihrender
QUALITATSPRUELN Vorstand des Deutschen Brotinstituts, und Susanne Fauck,
Kreativberatung, freuen sich lber die Auszeichnung
Handwerkerseite des Jahres.

Dateiname: DBI_Daniel Schneider_Susanne Fauck (1.426 KB)
Bildquelle: Deutsches Brotinstitut

Bildunterschrift: Logo Handwerkerseite des Jahres
Dateiname: Logo_Handwerkerseite2017 (48 KB)
Bildquelle: MyHammer

Erganzende Fakten zum Deutschen Brotinstitut

Das Deutsche Brotinstitut ist ein eingetragener Verein, der auf dem in den 50er-Jahren
gegrindeten Brotprif- und Beratungsdienst des Deutschen Backerhandwerks griindet. Der
Verein hat laut Satzung die Aufgabe, das von der Deutschen UNESCO-Kommission anerkannte
immaterielle Kulturgut Deutsche Brotkultur zu sichern, zu erhalten und zu férdern wie auch das
Wissen zu Brot zu sammeln, zu bewerten und weiterzugeben. Hierzu erfasst das Institut im
Deutschen Brotregister die Brotvielfalt unseres Landes, mit derzeit rund 3.200 verschiedenen
Brotspezialitaten. Das Deutsche Brotinstitut dient Medien und Verbrauchern als
Ansprechpartner zum Thema Brot und Deutsche Brotkultur. Dariiber hinaus fihrt das Institut im
Backerhandwerk rund 20.000 sensorische Qualitatspriifungen pro Jahr durch und publiziert auf
seiner Website unter brotinstitut.de positive Ergebnisse, als Empfehlung flr Verbraucher. Bei
seiner Arbeit wird das Deutsche Brotinstitut von einem wissenschaftlichen Beirat unterstitzt,
bestehend aus fiinf renommierten Getreideforschern und Erndahrungswissenschaftlern. Das
Deutsche Brotinstitut mit Sitz in Berlin betreibt eine Geschaftsstelle an der Akademie Deutsches
Backerhandwerk in Weinheim (Baden-Wirttemberg).

Kontakt fiir Riickfragen

Deutsches Brotinstitut e.V.

Bernd Kitscher

Tel.: 06201-1070
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